*1 Arrété du 8 juin 2006

relatif a I'agrément ou a l'autorisation des établssements
mettant sur le marché des produits d'origine animag
ou des denrées contenant des produits d'origine anale 1*
(JORF du 08/08/2006)

modifié par :

*1* Arrété du 27 avril 2007 (JORF du 16/05/2007)

Art. 9. - Les établissements bénéficiant d'une efisp d'agrément au titre des arrétés du 8 septeiBBdeet du 8 février 1996 susvisés
doivent mettre a jour leur dossier de déclaratmmf@rmément aux dispositions du titre Il avan8ledécembre 2007.

*2* Arrété du 7 juin 2007 (JORF du 16/06/2007)

Le ministre de I'agriculture et de la péche,

Vu le reglement (CEE) n° 1907/90 du Conseil du @# j1990
concernant certaines normes de commercialisatigriicaples aux
oceufs ;

Vu le reglement (CE) n° 178/2002 du Parlement eteopet du
Conseil du 28 janvier 2002 établissant les prireigénéraux et les
prescriptions générales de la législation alimeetaiinstituant
I'Autorité européenne de sécurité des alimentscabf des procédures
relatives a la sécurité des denrées alimentaires ;

Vu le reglement (CE) n° 2295/2003 de la Commiss@n 23
décembre 2003 établissant les modalités d'appitatiu reglement
(CEE) n° 1907/90 du Conseil concernant certainesmes de
commercialisation applicables aux ceufs ;

Vu le reglement (CE) n° 852/2004 du Parlement eteopet du
Conseil du 29 avril 2004 relatif a I'nygiéne desrdes alimentaires ;
Vu le reglement (CE) n° 853/2004 du Parlement eteopet du
Conseil du 29 avril 2004 fixant les regles spéciéig d'hygiene
applicables aux denrées alimentaires d'origine aleim

Vu le reglement (CE) n° 854/2004 du Parlement eteopet du
Conseil du 29 avril 2004 fixant les regles spéciéis d'organisation
des contrdles officiels concernant les produitsrigitee animale
destinés & la consommation humaine ;

Vu le reglement (CE) n° 882/2004 du Parlement eteopet du
Conseil du 29 avril 2004 relatif aux controles affis effectués pour
s'assurer de la conformité avec la |égislation learaliments pour
animaux et les denrées alimentaires et avec Ipssglifons relatives a
la santé animale et au bien-étre des animaux ;

Vu le code rural, notamment l'article L. 233-2'atticle R. 231-20 ;
Vu larrété du 27 décembre 1992 portant réglemientatdes
conditions d'hygiéne applicables a bord des nawdepéche et des
navires-usines ;

Vu larrété du 28 décembre 1992 portant réglemientatdes
conditions d'hygiéne applicables dans les étabtisstes de
manipulation des produits de la péche ;

Vu larrété du 29 décembre 1992 portant réglemientatdes
conditions d'hygiéne applicables dans les lieuwelge en gros des
produits de la péche ;

Vu l'arrété du 28 juin 1994 relatif a l'identificat et a I'agrément
sanitaire des établissements mettant sur le madds® denrées
animales ou d'origine animale ;

Vu larrété du 25 juillet 1994 fixant les réglesnisaires de la
purification et de I'expédition des coquillagesarits ;

Vu l'arrété du 19 mai 2003 portant création du &irl officiel du
ministére de l'agriculture, de l'alimentation, de géche et de la
ruralité ;

Vu l'avis de I'Agence frangaise de sécurité sawitdes aliments en
date du 27 février 2006,

Arréte :

TITRE I
CHAMP D'APPLICATION

*1 Art. 1% - Les exploitants soumis a I'agrément prévu a Barticle
6 du reglement (CE) n° 852/2004 du Parlement eermpgt du

Conseil du 29 avril 2004 relatif a I'nygiene desrdes alimentaires
pour leurs établissements préparant, transformamanipulant ou
entreposant des produits d'origine animale ou @eségs contenant
des produits d'origine animale doivent respecterdispositions du
titre 1.

Les exploitants de commerce de détail fournissaes d
produits d'origine animale & un autre établissendentommerce de
détail dans les conditions mentionnées au ii dw I5 die I'article ler
du reglement (CE) n° 853/2004 du Parlement européelu Conseil
du 29 avril 2004 fixant les regles spécifiques dibge applicables
aux denrées alimentaires d'origine animale doiverspecter les
dispositions du titre III.

Conformément au 5 du chapitre ler de la section H&/
I'annexe Ill du reglement (CE) n° 853/2004 préeitéu 5 du chapitre
ler de la section XV de l'annexe Il du méme regiatnles centres de
collecte et les tanneries désirant livrer des megigpremiéres aux
établissements de production de gélatine et daggile destinés a la
consommation humaine doivent respecter les digpositdu titre
V. 1*

TITRE Il
DELIVRANCE DE L'AGREMENT
Chapitre '

Procédure d'agrément

Art. 2. - L'agrément des établissements préparafsformant,

manipulant ou entreposant des produits d'originenale ou des
denrées contenant des produits d'origine animaiinds a la
consommation humaine, prévu a l'article L. 233-2cdde rural, est
délivré préalablement & la mise sur le marché de preduits ou

denrées, par le préfet, sur proposition du directiépartemental des
services vétérinaires et, en cas de nécessités aprsultation du
directeur départemental des affaires maritimes tadesmaine de ses
compétences, dans les conditions prévues au préseapitre.

L'agrément précise la catégorie de produits etalare de l'activité
pour laquelle il est accordé, en indiquant pourqcieacatégorie de
produits et/ou nature de l'activité le texte régatant les conditions
sanitaires de préparation et de mise sur le majohé&'applique dans
le cadre de cet agrément.

Art. 3. - La demande d'un agrément pour un étabtient doit étre
adressée par l'exploitant de cet établissemenmtasa mise en
activité, au directeur départemental des servicé®rinaires du
département d'implantation de I'établissement iooncitriculation du
navire, a l'aide du modéle présenté en annexe tle @emande tient
lieu de déclaration au sens de l'articiede I'arrété du 28 juin 1994
susvisé. Pour que la demande soit recevable, dfi¢ étre
accompagnée d'un dossier comprenant les documestsigtifs de
I'établissement et le plan de maitrise sanitaickamment fondé sur
les principes de 'HACCP, tels que définis en aeriex

Une instruction publiée au Bulletin officiel du nstére
chargé de l'agriculture précise le contenu desepié&®finies dans



lannexe 2. Des arrétés fixant des exigences spéesf peuvent
prescrire la présentation de documents compléntestai

Pour établir ces documents, le professionnel peuéférer
a un guide de bonnes pratiques d'hygiéne et d&gioin des principes
HACCP validé pour les domaines d'activités concerné

La demande doit étre renouvelée pour la manipulatio
d'une catégorie de produits ou de la nature devitgcne figurant pas
sur la liste initiale. Toute modification importantes locaux, de leur
aménagement, de leur équipement, de leur affentatiadu niveau de
l'activité doit entrainer l'actualisation des poceonstitutives du
dossier de demande d'agrément et sa notificatipréawdu directeur
départemental des services vétérinaires.

Art. 4. - *1 L'agrément ne peut étre accordé qu'établissements
dont le dossier est complet et jugé recevable efr pesquels la
conformité aux conditions sanitaires des instalfetj d'équipement et
du fonctionnement fixées par la réglementationéacénstatée par le
directeur départemental des services vétérinailesoa représentant
au cours d'une visite de I'établissement.

S'il apparait a lissue de linstruction de la ded®a
d'agrément prévue a l'article 3 qu'un établissenummit le dossier est
complet et jugé recevable, respecte les exigenaesmatiére
d'installations et d'équipement, un agrément candiel est accordé
pour une période de trois mois. Cette période dse ra profit par
I'exploitant pour fournir les éléments de vérifioat du bon
fonctionnement du plan de maitrise sanitaire demsréprise. Avant
la fin de cette période, si un contrdle officiedldit que les conditions
sanitaires mentionnées au premier alinéa sont cegse 'agrément
est accordé. Dans le cas contraire, I'agrémentittomael peut étre
renouvelé pour une nouvelle période de trois maisdurée totale de
I'agrément conditionnel ne peut excéder six mdis. 1

En cas de non-renouvellement de I'agrément comdigio
ou de non-délivrance de I'agrément, les pointsaeaonformité sont
notifiés a l'exploitant. L'exploitant de ['étabkssent souhaitant
présenter une nouvelle demande devra répondre éérmaents point
par point.

Le numéro d'agrément de I'établissement est composé

- du numéro de codification du département du lieu

d'implantation ;

- du numéro de codification de la commune ou, frRans,

Lyon et Marseille, de [larrondissement du lieu
d'implantation ;

- et du numéro d'ordre de I'établissement dansrane

ou, pour Paris, Lyon et Marseille, dans I'arronefissnt.

Art. 5. - Les piéces constitutives du dossier éagmt ainsi que tous
les documents d'enregistrement, en lien avec le gia maitrise
sanitaire, doivent étre tenues a jour et a disjposiles agents de la
direction départementale des services vétérinaires.

A tout moment, en cas de manquement a des conslition
sanitaires, notamment en l|'absence d'actualisati@s piéces
essentielles constitutives du plan de maitrisetaaej I'agrément peut
étre suspendu, voire retiré, selon les dispositdmsarticle L. 233-2
du code rural.

Art. 6. - Les établissements agréés sont inscitx deur numéro
d'agrément sur des listes publiées au Bulletircieffidu ministere
chargé de l'agriculture.

Chapitre Il

Dispositions particuliéres applicables aux maralegros et aux
halles de criée

*1 Art. 7. - Sans préjudice des articles 2 a 6,t texploitant ou

responsable d'un marché de gros ou d'une halleiée adresse au
directeur départemental des services vétérinairesdépartement
d'implantation une demande d'agrément valant d#adarau sens de
l'article I de l'arrété du 28 juin 1994 relatif a lidentificm et a

'agrément sanitaire des établissements mettantiesumarché des
denrées animales ou d'origine animale et au maeqdagsalubrité.
Dans le cas d'un marché de gros implanté danspartéénent littoral

et manipulant des produits de la péche ou d'unie ki@ criée, la
demande est adressée au directeur départementalaftiEses

maritimes, pour consultation dans le domaine decsespétences.
Toute demande est accompagnée des pieces prélamsexe 2. 1*

Chapitre Il

Dispositions particuliéres applicables a certaiabléssements
manipulant des produits de la mer et d'eau douce

Art. 8. - Les dispositions du présent chapitre @igpent sans
préjudice des articles 2 a 6.

Art. 9. - Les navires congélateurs et les navigaas, y compris les
navires cuiseurs de crustacés et de mollusques,agoéés dans les
conditions des articles 2 & 6.

Avant la mise en activité de son navire, tout asuabu
son représentant adresse au préfet (directeur téépartal des
services vétérinaires) du département ou est inicnéée 'unité une
demande d'agrément valant déclaration au sensadilé T de
larrété du 28 juin 1994 susvisé. Cette demande pode les
informations mentionnées a l'annexe 1 et est acagnége des
documents figurant a I'annexe 2.

Par dérogation a larticle 4, la durée de l'agrémen
conditionnel attribué aux navires usines et auxireavcongélateurs
peut étre supérieure a 6 mois, sans toutefois dépa& mois au total.

Le numéro d'agrément de ces navires est composé :

- du numéro de codification du département du port

d'attache ;

- du numéro de codification de la commune du port

d'attache ;

- et du numéro d'ordre de I'établissement dansrawne.

*1 Art. 10. - Par dérogation a l'article 3, touspensable d'un centre
d'expédition, terrestre ou flottant, ou d'un centee purification,
adresse la demande d'agrément comportant les iafiems figurant a
'annexe 1, accompagnées des documents mentiolaéseéxe 2, au
préfet (directeur départemental des affaires nmaeg) du département
du lieu d'implantation.

« Le directeur départemental des affaires maritifoesule son avis
dans le domaine de ses compétences et recueilléanénque de
besoin, l'avis de I'Institut frangais de recherpber I'exploitation de
la mer (Ifremer). Il transmet ces avis avec ledatétions au directeur
départemental des services vétérinaires qui iistesi demandes
d'agrément conformément aux articles 4 et 5 dueptésrété. 1*

Chapitre IV
Dispositions particuliéres applicables aux centtemballage d'ceufs

Art. 11. - Sans préjudice des articles 2 & 6, toet@ande d'agrément
d'un centre d'emballage d'ceufs précise si l'exgplbitdésire un

agrément spécial permettant d'emballer des ceufs oumention

«extra» ou permettant de dater les oceufs du joarr pdnte

conformément a l'annexe 1. Cette demande est acgprép des
documents prévus aux 1° a 3° et au 5° de I'annexe 2

*1 TITRE NI

CONDITIONS DANS LESQUELLES DES ETABLISSEMENTS DE
COMMERCE DE DETAIL FOURNISSANT DES DENREES
D'ORIGINE ANIMALE A D'AUTRES ETABLISSEMENTS DE
COMMERCE DE DETAIL NE SONT PAS SOUMIS A
L'OBLIGATION D'AGREMENT

Art. 12. - Les exploitants de commerce de détailrricssant des
denrées d'origine animale a un autre établissenferdommerce de
détail dans les conditions mentionnées au ii du b de l'article ¥ du
reglement (CE) n° 853/2004 doivent respecter legs tconditions
suivantes :

1° La quantité maximale, pour chaque catégorierdeyst
cédée a d'autres établissements de commerce de me@épasse pas
la quantité fixée en deuxiéme colonne des tableasxannexes 3 et
4;

2° Cette quantité, par catégorie de produits, s au
maximum 30 % de la production totale de |'étabiiemgt pour cette
catégorie ;

3° La distance entre cet établissement et lesigsebhents
livrés est comprise dans un rayon de 80 km auteuiéthblissement
de commerce de détail fournisseur. Pour des catcydars liés a
l'implantation d'établissements dans des zones iseama des
contraintes géographiques particulieres, le préiet,proposition du



directeur départemental des services Vvétérinairas lieu
d'implantation, peut autoriser une distance supggje mais ne
pouvant pas dépasser un rayon de 200 km autotétaelissement de
commerce de détail fournisseur, conformément aiosteuction du
ministre chargé de l'agriculture.

Toutefois, et pour chaque catégorie de produits|asi
quantité fournie, telle que définie au 1°, ne dépasas la quantité
fixée en troisiéme colonne des tableaux des anrgged, la limite de
30 % fixée au 2° ne s'applique pas.

Art. 13. - Cette activité prévue a l'article 12t faibjet par I'exploitant
du secteur alimentaire d'une déclaration préalahlerés de la
direction départementale des services Vvétérinaidgis lieu
d'implantation de ['établissement. Cette déclanatidoit étre
accompagnée des documents suivants :

1° La liste détaillée des produits cédés, la lides
établissements destinataires dont l'activité, éssk et la distance sont
précisées ;

2° Par catégorie de produits cédés,
hebdomadaire cédée et la quantité hebdomadaireifgod

Cette déclaration doit étre renouvelée tous lesaaast la
date anniversaire du dépdt de la déclaration. A tooment, toute
modification importante portant sur les points 1i 8° entraine
l'actualisation par l'exploitant de la déclaratipumi sera adressée au
directeur départemental des services vétérinaires.

la quantité

Art. 14. - Seuls les établissements fournissant daggories de
produits listées aux annexes 3 et 4 peuvent faoljet de la
dérogation prévue a l'article 12.

Les produits d'origine animale composant les repas
fractions de repas fournis aux établissementsstaustion collective
dans les conditions définies a l'annexe 4 doivepiagenir aux
catégories de produits listées en annexe 3. Lestigggmmentionnées
au 1° et au dernier alinéa de l'article 12 s'apilig a I'activité de
fourniture de repas ou de fractions de repas coégpde produits
d'origine animale a des établissements de resianrapllective sont
définies a l'annexe 4.

Art. 15. - Une liste des établissements faisamfdiode la dérogation
prévue a larticle 12 est publiée au Bulletin officdu ministéere
chargé de I'agriculture.

TITRE IV

DISPOSITIONS RELATIVES AUX CENTRES DE COLLECTE ET
AUX TANNERIES FOURNISSANT DES MATIERES PREMIERES
POUR LA PRODUCTION DE GELATINE ET DE COLLAGENE
DESTINES A LA CONSOMMATION HUMAINE

Art. 16. - Les centres de collecte et les tannedéposent une
demande d'autorisation aupres du directeur dépantaides services
vétérinaires du département ou ils se situent,rapagnée des piéces
suivantes :

- pour les personnes physiques : l'identité eplaidile du
demandeur ;

- pour les personnes morales : la raison socialejdge
social, la qualité du signataire et l'identité dsponsable
de la société ;

- l'adresse de I'établissement ;

- la nature de l'activité ;
- un plan d'ensemble de I'établissement a I'échélie0 au
minimum ;
- une notice donnant la description des locauxaleat! et
d'entreposage ;
- une notice décrivant les conditions de fonctionest.
La demande d'autorisation est faite avant I'ouverture
de I'établissement et est renouvelée en cas de changement
d'exploitant, d'adresse et lors de toute modification importante
dans la nature de l'activité, linstallation des locaux et leur
affectation. Les exploitants signalent au directeur
départemental des services vétérinaires du département
d'implantation de I'établissement son éventuelle fermeture.

Art. 17. - Les centres de collecte et les tannecesformes aux
dispositions du 5 du chapitre ler de la section XB/I'annexe Il du
reglement (CE) n°® 853/2004 et du 5 du chapitreléeta section XV
de I'annexe Il du méme réglement sont enregigrésitorisés par le
préfet, sur proposition du directeur départemerdab services
vétérinaires.

A tout moment, en cas de manquement aux conditions
fixées au présent arrété ainsi qu'au 5 du chaleitrée la section XIV
de lI'annexe Il du réglement (CE) n° 853/2004 obalu chapitre ler
de la section XV de l'annexe Il du méme regleméattorisation
peut étre suspendue ou retirée par le préfet.

Art. 18. - Les établissements autorisés sont inscrits, avec leur numéro
d'enregistrement, sur des listes publiées au Bulletin officiel du
ministére chargé de l'agriculture. 1*

*1 TITREV 1*
DISPOSITIONS FINALES

*1 Art. 19. 1* - Les établissements déja agréésetuti compléter leur
dossier d'agrément conformément aux dispositionstull dans un
délai de 24 mois suivant la publication du préserété.

Les établissements disposant d'un agrément acédtitté
provisoire a la date dif'Janvier 2006, au sens de l'article 5 de l'arrété
du 28 juin 1994 susvisé, doivent déposer une ntndgmande
d'agrément conformément aux dispositions du titre |

*1 Art. 20. 1* - Les articles 3 a 9 de l'arrété 218 juin 1994 susvisé
sont abrogés.

*1 Art. 21. 1* - Les articles 39 a 42 de l'arréi 27 décembre 1992
susvisé, les articles 38 a 42 de l'arrété du 2@rdboe 1992 susvisé,
les articles 10 a 14 de l'arrété du 29 décembr@ KpBvisé et les
articles 22 a 25 de l'arrété du 25 juillet 1994vméssont abrogés.

*1 Art. 22. 1* - Le directeur général de l'alimetida et le directeur
des péches maritimes et de I'aquaculture au miaisi I'agriculture
et de la péche et les préfets sont chargés, cheacoa qui le concerne,
de I'exécution du présent arrété, qui sera publidoarnal officielde
la République francaise.

Fait a Paris, le 8 juin 2006.

DOMINIQUE BUSSEREAU



*2 ANNEXE 1

Ministére de l'agriculture et de la péche

Préfecture de :

DIRECTION DEPARTEMENTALE DES SERVICES VETERINAIRES

DEMANDE D'AGREMENT
Pour un établissement mettant sur le marché delisal’origine animale ou des denrées contenampdmluits d’origine animale

Article L 233-2 du code rural
Arrété du 8 juin 2006

A renvoyer a I'adresse suivante :

T IDENTIFICATION DE L'ETABLISSEMENT

1) Exploitant de I'établissement

N O e e
PrNOM & o s
Fonction dans I'établissement @ ...............ccccoeiiiiiiiii i,

Téléphone : L1111 1TILIL1]I
Télécopie : LI LI LILLILII
Adresse EleCtrONIQUE & ... .. uuue ettt e eeees

2) Coordonnées de I'établissement
NOM (RaiSON SOCIAIE) : ...uue et e e
ENSEIGNE (Nom commercial) @ ....c.ovvvriiiineieriiiineeeiiiineiees

Statut JURIQUE ... e e e
Téléphone : I T_T_1]

Télécopie : TPl
Date d’ouverture de I'établissement : 1I_|_I/I_I_VII_1_I
Code APE/NAF : : LI

SIRET c el

N° immatriculation du navire :

Adresse de I'établissement © ..........cccoooiiiiiiii

Code postal : .......cccevvvvnnnne COMMUNE & oo e
Date d’'entrée en activite @ .............c.veuivniuniuiiiiiiiiiiaiaiannnn,

Adresse de courrier (si différente de I'adressel' é@mblissement)

Code postal : ........ccceunnenn. COMMUNE & e

Adresse du siége social (si différente de I'adrefsé&établissement)|:

Code postal @ ......ccccvvieneenns COMMUNE : coeviieiiii e

Il. — Demande d'agrément :
Je soussigné(e)
catégories de produits et les activités décrites da
tel que défini en annexe 2 de I'arrété du 8 juin 20
des produits d'origine animale ou des denrées conte

responsable de
ns le dossier ci- joint. Je m’engage a mettre en place un plan de mai

06 relatif a I'agrément o u a l'autorisation des établissements mettant sur | e

nant des produits d'origine animale.

Je joins @ ma demande les piéces du dossier défmiel'article 3 de 'arrété du 8 juin 2006.

I’établissement ci- dessus sollicite I'agrément pou
trise sa

SIGNATURE DU DECLARANT
Le L_L_V_Lw_t_n_1_l

Nom — Prénom du Signataire @ ...........cooevveiiiiiiiieniiiiiinniinaenn

Cachet de I'établissement Signature

RECEPISSE DE DEMANDE D'AGREMENT
(ne valant pas agrément)
(cadre réservé a I'administration)
Déclaration recue Ie |_I/I_I_I/1_11I_I_I

Numeéro d’identification unique : | 1L 1 |

—

L'agrément sera notifié par courrier séparé sspiection du dossier p
de I'établissement se révélent satisfaisantes

III. CESSATION D'ACTIVITE

Date de cessation d'activité : ................cooeeeeenen. Nom — ioén :
Fonction dans I'établissement : ..........coovviiiiie i e

Date et signature

Ce document doit étre conservé et présenté a toutes

réquisitions des agents des services de contrble o

fficiels

2*



*1 ANNEXE 2
PIECES A JOINDRE A LA DEMANDE D'AGREMENT
1° Note de présentation de I'entreprise

1.1. Organisation générale.
1.2. Organigrammes fonctionnels et répartitiondl#férentes catégories de personnel.

2° Description des activités de I'entreprise

2.1. La liste des catégories de produits correspoind des procédés de fabrication identifiés, tmscription et leur utilisation
prévisible attendue.

2.2. La liste des matiéres premiéres, ingrédielgs matériaux de conditionnement et d'emballagmietescription.

2.3. La description des circuits d'approvisionnenetmie commercialisation des produits envisagés.

2.4. Les diagrammes de fabrication.

2.5. Les tonnages ou les volumes de productionedset la capacité journaliere maximale et minimale

2.6 La liste et les procédures de gestion des pmdiiits animaux et des déchets.

2.7. La capacité de stockage des matieres premigeproduits intermédiaires et des produits finis

2.8. Un plan de situation a I'échelle au 1/1 006imiim, indiquant les délimitations de I'établissemés acceés et les abords.

2.9. Un plan de masse, a I'échelle de 1/500 aQ@Ip@ésentant I'ensemble des batiments de I'&abiisnt, les éléments de voirie, les
circuits d'arrivée d'eau potable/d'eau de meréetaduation des eaux résiduaires et pluviales.

Le plan de situation et le plan de masse peuvéetlfabjet d'un seul plan.

2.10. Un plan d'ensemble de I'établissement, Adlicde 1/100 a 1/300 selon la taille des locadiguant la disposition des locaux
de travail et des locaux & usage du personnel.

2.11. La description détaillée d'un point de vueitsire de I'ensemble des locaux, de I'équipentedt enatériel utilisé, ainsi que les
conditions de fonctionnement.

3°Le plan de maitrise sanitaire

Le plan de maitrise sanitaire décrit les mesurése@rpar |'établissement pour assurer I'hygiénka eecurité sanitaire de ses
productions vis-a-vis des dangers biologiques, iplngs et chimiques.
Il comprend les éléments nécessaires a la miséaea pt les preuves de I'application :
- des bonnes pratiques d'hygiéne ou prérequis ;
- du plan d'analyse des dangers et des pointgueegi pour leur maitrise (plan HACCP) fondé surskgs principes HACCP retenus
par le reglement (CE) n° 852/2004 ;
- de la gestion des produits non conformes et tiadabilité.
Pour établir ces documents, les professionnelsrpouse référer au guide des bonnes pratiquesidiiggt d'application de
I'HACCP validé pour le secteur concerné.
Le plan de maitrise sanitaire comprend :
3.1. Les documents relatifs aux bonnes pratiqusg@ne concernant :
3.1.1. Le personnel :
- plan de formation & la sécurité sanitaire deseits ;
- tenue vestimentaire : descriptif, entretien ;
- organisation du suivi médical.
3.1.2. L'organisation de la maintenance des loeaubes équipements et du matériel.
3.1.3. Les mesures d'hygiéne préconisées avardapeat aprés la production :
- plan de nettoyage-désinfection ;
- instructions relatives a I'hygiéne.
3.1.4. Le plan de lutte contre les nuisibles.
3.1.5. L'approvisionnement en eau.
3.1.6. La maitrise des températures.
3.1.7. Le contrble a réception et a expédition.
3.2. Les documents relatifs aux procédures fonsi¢etes principes de I'HACCP :
3.2.1. Le champ d'application de I'étude.
3.2.2. Les documents relatifs a I'analyse des daarmelogiques, chimiques et physiques et mesuageptives associées (principe n°
1).
3.2.3. Les documents relatifs aux points critigoesr la maitrise lorsqu'il en existe (CCP) :
- la liste argumentée des CCP précisant le cametsentiel de la ou des mesures de maitrise ésgdjprincipe n° 2) ;
- pour chaque CCP :
- la validation des limites critiques (principe3)°;
- les procédures de surveillance (principe n° 4) ;
- la description de la ou des actions correctipes¢ipe n° 5) ;
- les enregistrements de la surveillance des C@Rsactions correctives (principe n° 7).
3.2.4. Les documents relatifs a la vérificatiorir{(pipe n° 6).
3.3. Les procédures de tragabilité et de gestisrpdaduits non conformes (retrait, rappel...).

4° Cas particulier des marchés de gros et des hakesrite

Le réglement intérieur élaboré par I'exploitantl'd&ablissement reprenant les principales regleggééne que les vendeurs et les
acheteurs doivent respecter et décrivant les ntédaliutilisation des parties communes. Ce réglemégrieur est porté a la connaissance des
usagers de I'établissement.

La composition, comprenant l'identification degp@ssables, des entités propriétaires et des entigggées de I'exploitation.

La liste des utilisateurs et le type de leur relatvec ces entités.

5° Cas particulier des centres d'emballage d'ceufs



Conformément aux dispositions des réglements (CEPA7/90 et n° 2295/2003 :
- la description détaillée de I'ensemble des locdax'équipement technique approprié pour le reirégtri et le calibrage des ceufs ;

- les procédures de fonctionnement permettant le clas

sement des ceufs par catégorie de qualité et de poids. 1*

*2 ANNEXE 3
. QUANTITE MAXIMALE
CATEGORIE DE PRODUITS Livrée a des établissements de Pour la mise en ceuvre du dernjer
commerce de détail alinéa de l'article 12
Laits traités thermiquement ................ooevuiiiiiiiiiaiiannan.n. 800 litres par semaine 250 litres par semaine
Produits laitiers ..ot 250 kilognames par semaine 100 kilogrammes par semaing
Viandes fraiches de boucherie a I'exclusion desdea hachées
...................................................................... 800 kilogrammes par semain | 250 kilogrammes par semaine
Produits & base de viande, plats cuisinés, sasaisses, chair a
saucisse et préparations de viandes ne contensaaiepaandes
hachées, viandes fraiches des autres espécesugrehe a
I'exclusion des viandes hachées ................ 250 kilogreas par semaine 100 kilogrammes par semaing
Produits non transformés de la péche (réfrigéréomgelé, préparé
OU ENEET) ettt et e aaeaee s 250 kilogrammes par semaine 100 kilogrammes paase
Produits transformés de la péche (salé, fumécpiatné...) .. 250 kilogrammes par semaine 10@kidmmes par semaine
Escargots (entiers, préparés ou transformés) .................. 100 kilogrammes par semaine 30 kilogrammes gaame
2*
*2 ANNEXE 4
QUANTITE MAXIMALE
Livrée a des établissements dge Pour la mise en ceuvre du dernjer

restauration collective alinéa de l'article 12

Repas ou fractions de repas composés des catédenesduits
listées a I'annexe 3

400 repas par semaine 150 repas par semaine

2*



